TECHNIK

ZYWIENIA

|UStUG
GASTRONOMICZNYC



Technik zywienia i ustug
gastronomicznych to kierunek dla osob
zainteresowanych gotowaniem,

zdrowym odzywianiem, organizacjg
pracy w gastronomii
oraz obstuga klienta.



Nauczane jezyki obce Drugi jezyk obcy

- Jezyk angielski * Jezyk hiszpanski

Przedmioty rozszerzone Przedmioty zawodowe
* Pracownia technologii

TEC H N I K - Jezyk angielski gastronomicznej;

* Pracownia planowania zywienia i

zYWI E N IA Przedmioty dodatkowe organizacji produkgji

gastronomicznej;

I U SLUG » Technologia cyfrowa w * Pracownia ustug i obstugi
dietetyce; konsumenta;
ASTRONOMICZNYC

+ carving - Zasady zywienia cztowieka;

* Podstawy gastronomii;

* Technologia gastronomiczna;

- Wyposazenie techniczne zaktadow
gastronomicznych;

* Podstawy zywienia dietetyczneqo;

* Ustugi gastronomiczne i cateringowe.



KWALIFIKACJEW RAMACH ZAWODU

* HGT.o02. - Przygotowanie i

wydawanie dan PRAKTYKIZAWODOWE

* HGT.12. - Organizacja zywienia i
ustug gastronomicznych

TEC H N I K » Egzamin zawodowy z " 140 godzin - klasa IV

kwalifikacji HGT.o2 odbywa sie

zYWI E N IA pod koniec Il semestru klasy IV

»Egzamin zawodowy z

I U S‘I’_ U G kwalifikacji HGT.12 odbywa sie
ASTRONOMICZNYC pod koniec | semestru klasy V

* 140 godzin — klasa lli

Po zdaniu kwalifikacji
otrzymujesz certyfikaty OKE,
a po zdaniu wszystkich
kwalifikacji — dyplom technika
organizacji turystyki.




Po ukonczeniu kierunku mozesz znalezc
zatrudnienie m.in. w:

GDZIE * kawiarni,

* restauracjach,

VIeYAXY AN ...

- zaktadach gastronomicznych,

PRACOWAC

* hotelach,
- firmach cateringowych,
- placowce zywienia zbiorowego (bufety, stotowki, bary),

- we wiasnej firmie




Nauke mozesz kontynuowac na studiach np.:

PRZYKEADOW
KIERUNKI * Dietetyka,

* Gastronomia i hotelarstwo,

STU D I ()W * Technologia zywnosci i zywienie cztowieka,

- Zywienie cztowieka i ocena zywnosci.







